
ZERO
Intolleranze e Allergie

Chair: Serena Pironi, Tecnologo Alimentare

08.30 - 09.10	 Registrazione partecipanti

09.30	 Allergie ed intolleranze alimentari: aspetti generali 
		  Patrizia Restani, Docente di Chimica degli Alimenti e Prodotti Dietetici - Dipartimento di Scienze 		

	 Farmacologiche, Università degli Studi di Milano

10.00	 Verifica della presenza di sostanze allergeniche negli alimenti e sulle superfici (es. di test pratici)
		  Pasquale Romagno, Responsabile Laboratorio NIC-AL settore consulenze Igienico Sanitarie 
		  per produzioni Agroalimentari

10.30	 Problematiche e possibili soluzioni nella lavorazione di alimenti senza glutine 
		  Susanna Neuhold, Responsabile Nazionale Area Food - Associazione Italiana Celiachia

11.00	 Coffee  break

11.30	 Innovazione tecnologica - prima parte

11.45	 Case history: BiAglut 40 anni di esperienza in qualità e produzione senza glutine 
		  Andrea Gasparri, R&D Medical Food Develop. Mgr. - Heinz Italia

12.10	 Innovazione tecnologica - seconda parte

12.40	 Dibattito con i partecipanti

13.00 	 Lunch

14.15	 Intolleranze e allergie: l’etichettatura, gli ulteriori obblighi ed i rischi legali
		  Giuseppe Durazzo, Avvocato

14.45	 Procedure di sanificazione al fine di ridurre il rischio di contaminazione crociata allergenica
		  Cristina Leoni, Responsabile Ricerca e Sviluppo - ICF Italia

15.15	 Prodotti di origine animale e allergeni: il controllo
		  Maurizio Ferraresi - Ausl Modena

15.45	 Dibattito con i partecipanti

16.00	 Chiusura lavori

* Il programma potrebbe subire delle variazioni

CONVEGNO - ZERO INTOLLERANZE 
E ALLERGIE alimentari

15 MARZO 2012, REGGIO EMILIA - HOTEL CLASSIC, Via Pasteur 121/C 

Ecod sas di Luca Codato & C. - Via Don Riva, 38 - 20028 San Vittore Olona (Mi) - Tel. 0331 518056 - Fax 0331 424780 - info@ecod.it - www.ecod.it



Modalità dI iscrizione e regolamento

15 MARZO 2012, REGGIO EMILIA - HOTEL CLASSIC, Via Pasteur 121/C 

ZERO INTOLLERANZE E ALLERGIE alimentari

Ecod sas di Luca Codato & C. - Via Don Riva, 38 - 20028 San Vittore Olona (Mi) - Tel. 0331 518056 - Fax 0331 424780 - info@ecod.it - www.ecod.it

Per iscrizioni via fax, compilare in STAMPATELLO il modulo in tutte le sue parti e inviarlo al n. 0331 424780.

Per iscrizioni on line collegarsi al sito www.ecod.it e selezionare “Convegni” - “Iscrizioni on line”. 

Dati per la fatturazione

La quota dI iscrizione individuale è di € 80,00 + IVA (€ 96,80 IVA inclusa)

Chiusura iscrizioni: 09/03/2012
Il pagamento deve avvenire entro e non oltre il 09/03/2012.

Ad ogni iscritto verrà rilasciato un attestato di partecipazione.

Per informazioni e iscrizioni: marketing@ecod.it - Tel 0331 518056 - Fax 0331 424780 

Per pagamento quota iscrizione

•	bollettino CCP n. 59831271 intestato a Ecod sas, causale:  convegno Zero intolleranze e allergie alimentari

•	bonifico bancario su Banca di Credito Cooperativo di Busto Garolfo e Buguggiate Filiale di Parabiago AG. 1

	 IBAN IT33C08404 33540 000000100474 intestato a Ecod sas, causale: convegno Zero intolleranze e allergie alimentari

L’iscrizione vi sarà confermata, tramite e-mail, a pagamento avvenuto

Nome 								       Cognome

Ruolo 

Azienda							      Città e provincia 

Tel. 								        e-mail

data 								        firma

Ragione sociale

Sede legale:  Via										          n.

Città e provincia										          CAP

Partita Iva / Codice fiscale

e-mail amministrazione

Nome 								       Cognome

Ruolo 

Azienda							      Città e provincia 

Tel. 								        e-mail

data 								        firma

Autorizzo il trattamento dei miei dati personali ai sensi del D. Leg. 196/2003 sulla privacy. In osservanza del D.Lgs. 196/2003 Ecod  Vi informa che i dati richiesti saranno 
oggetto di trattamenti manuali e automatizzati per finalità organizzative, amministrative, contabili e per eventuali iniziative promozionali esclusivamente di Ecod. 
Restano fermi i diritti a Voi riconosciuti dall’art. 7 del D.Lgs. 196/2003. 


